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DAS GOLDMENÜ NOTFALLKONZEPT ALS SICHERHEITSNETZ 

Mit unserem Notfallkonzept springen 
wir ein, wenn andere ausfallen, damit 
Sie die Versorgung Ihrer Kinder auch bei 
Personalmangel garantieren können.

Personalausfall - Wir unterstützen Sie gerne

DER NOTFALLPLAN:
• Notfall tritt ein (z.B.: Krankmeldung der KöchIn)
• Kunde informiert Goldmenü innerhalb eines 

vereinbarten Zeitraums über Menge und 
Liefertermin

• Goldmenü produziert und liefert Ihnen 
tiefkühlfrische Menüs nach Ihren Wünschen

Referenzkunde: Vereinigung von Ordensschulen 
Österreichs - Salvatorschule wegen Quarantäne 
der Küchenmitarbeiter: 5 Tage - 400 Portionen, 
Beauftragung erfolgte frühmorgens, erste 
Anlieferung innerhalb von zwei Stunden

Täglich frisch aus unserer Kücheim 21. Bezirk

Kostenloses Probeessen buchen !

Rufen Sie uns gerne an oder 
schicken Sie uns eine E-Mail!

Tel: 01 / 350 60 70
bestellung.goldmenue@menue-

manufakturen.at

GOLDMENÜ - eine Marke der Die Menü-Manufaktur GmbH
Ignaz-Köck-Straße 8/6, 1210 Wien, bestellung.goldmenue@menue-manufakturen.at, 01 / 350 60 70 



Traditionelles Handwerk ist das Erfolgsrezept!
Wie zu Hause wird auch bei uns abgewogen, geschnitten, angebraten, abgelöscht, 
gedünstet, gewendet und abgeschmeckt!  Dazu gebe man Wissen, Erfahrung, 
Innovation, Feingefühl und Leidenschaft. Das Ergebnis ist ein GOLDMENÜ.

Seit jeher kochen wir traditionell-handwerklich:

 hausgemachte Suppen
 faschierte Laibchen werden von Hand geformt
 wir stellen unsere Gemüse- und Fleischfonds selbst her
 hausgemachter und händisch zerteilter Kaiserschmarrn
 alle Saucen werden durch unsere Meisterköche 
fachmännisch abgeschmeckt
 hauseigene Backstube für ofenfrisches Gebäck
und Lunchpakete (Wien und Umgebung)

Speisepläne ernährungswissenschaftlich auf die Bedürfnisse
der Kinder abgestimmt machen den „GOLDENEN“ Unterschied aus.

Das Reinheitsgebot für unsere 
hausgemachten GOLDMENÜS

· keine Geschmacksverstärker
· keine Konservierungsstoffe*
· keine künstlichen Farbstoffe
·  keine künstlichen Aromastoffe
· keine naturidentischen Aromastoffe
· keine aufgeschlossenen Pflanzeneinweiße
· kein Hefeextrakt
·  kein Palmöl

* mit Ausnahme von Nitritpökelsalz
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Viele Komponenten – ein Gesamtbild

Täglich frisch aus unserer Kücheim 21. Bezirk


